








Das ist die Krénung...

ICH WAR

Das ist der Familie Reischl wichtig

IN NEW YORK

Nein? Mit dem Reischlhof und einem besonders erfolgreichen Abschluss kénnen wir das d&ndern: Besuche die

angesagtesten Bars und Restaurants, geniefie einen Rundflug iiber New York und erfahre Interessantes iiber
die aktuellen Tourismustrends inklusive drei Ubernachtungen und Flug!

Die Entwicklung unserer Lehrlinge in den drei
Ausbildungsjahren zu sehen, ist immer wieder ein
’ ’ schones Gefiihl. Es wachsen echte Persénlichkeiten heran.

Es ist fiir uns eine Herzensangelegenheit, unsere Azubis
wdhrend ihrer Ausbildung persénlich zu begleiten, damit sie
ihre Potenziale optimal entfalten kénnen. Als Familie sind
wir im Betrieb prdsent und haben einen engen Kontakt zu
unseren Mitarbeitern, stets mit einem offenen Ohr, sei es fiir
neue Ideen, Fragen oder auch Probleme.”

Hermann Reischl

Mit der Premiumausbildung im Reischlhof bereiten wir
unsere Auszubildenden optimal auf eine ausgezeichnete
’ ’ Karriere in der Hotellerie & Gastronomie vor.

Neben der fundierten Ausbildung gehéren Kollegialitdt und
Teamspirit dabei zu unserem Erfolgsrezept.”

Dominik Reischl

www.Reischlhof.de




Einzigartige Ausbildung im Reischlhof Das macht uns besonders!

10 GRUNDE
FUR DEINE AUSBILDUNG
IM REISCHLHOF

Wir haben immer ein offenes Ohr fiir deine Anliegen,
egal ob privat oder beruflich

Aus Kollegen werden Freunde zum Pferdestehlen
Dir steht nach der Ausbildung die Welt offen

Dich erwarten einzigartige Erlebnisse, von denen du noch lange
erzdihlen wirst

Bei uns findest du die idealen Rahmenbedingungen fiir deine
Ausbildung

Du bist Teil eines Teams, das ein respektvolles Miteinander pflegt

Du erhdltst Zusatzausbildungen, die dir den Weg fiir eine
Top-Karriere bahnen

Wir sorgen dafiir, dass es dir rundum gut geht

Unser zwangloses Betriebsklima ldisst dich deine Talente

voll entfalten

Langweilig wird es bei uns nie und es gibt immer was zu lachen



DEIN

KA&R[ERE AUFSTIEGSCHANCEN

Eine gute Ausbildung ist das Tor zur Welt, danach stehen dir in der Hotellerie alle Chancen offen - bis ins Wir zeigen dir, wie sich DEINE Karriere entwickeln kann - und zwar schneller als du glaubst.

Topmanagement eines Hauses. Erfahrung, Wissen und Kénnen machen den Unterschied aus.
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STARTE MIT UNS IN DEINE

ZUKUNFT.

Hotellerie ist Begeisterung.
Ein Gefiihl, das man spiirt.
Das gelebt wird. Das trigt.
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